=
-
14
-
<
L
o
(72)
\LLI
N
o
‘LI
X
L
<
N
7))
<
L
O
L
14
a1
Ll
o




Debrecen egyik legjelentésebb
torténelmi multtal, hagyomanyokkal,
hires volt diakokkal, korszeri
tanmihelyekkel rendelkezd kreativ
és innovativ iskolaja varja a diakjait!

Ha szivesen vagy emberek kdzott,
szeretnél egy szép Uzletben
dolgozni, esetleg sajat uzletrél
almodsz, ismerd meg képzési
kinalatunkat! Ha szivesen
forgolddsz a konyhaban, érdekel
az ételek izgalmas vilaga, a
vendéglatas fortélyai, akkor nalunk
megtalalhatod a Neked vald
szakmat! Piacképes szakmakkal,
kival6 tanarokkal és oktatokkal,

szinvonalas gyakorlati
munkahelyekkel varunk
Benneteket!

Makai Marid, igazgaté

Iskolank

| o s s aaw
547 EURGPA UMD TAWDGATASAY.

DEBRECENI SZC KERESKEDELMI ES
' VENDEGLATOIPARI SZAKGIMN. ES
SZAKKOZEPISK. ENERGETIKAI
| KORSZERUSITESE

A TAMOGATAS OSS2EGE:
240 MILLIO FORINT

Tanmuhely

Korszerd, minden igenyt
kielégit6  kereskedelmi  és
vendéglaté tanmihely




Az Iskola torténete

1857 Alapitottak 1886 Elismerés 1979 Megujult kérnyezetben Kerinfioigléolat]jség
A Debreceni Kereskedd Tarsulat Tagjai, és az iskola A Kereskedelmi minisztérium Kereskedelmi Kozépiskolai képzés, korszerl 2010
fejlédése mar ekkor szorosan Osszefl Debrecen Amia ci = i 3 Y vees . ’ ,
) 99 Akadémia cimmel ruhazta fel az iskolat. vendéglaté kabinet szolgalta a

varos torténelmével

gyakorlati kepzest Erasmus palyazatok

elokészitése

Bocuse d'Or Magyarorszag 2015 Megalakul a Debreceni

6 verseny, SZKTV verseny Szakképzési Centrum, amelynek
iskolank meghatarozé tagja

Vendéglaté-, és 2
kereskedelmi
tanmiihely felujtitasa, Legjobb commis dij, Ev kereskedéje, Orszag legjobb eladd

korszerisitése rr
2018 ”Korszeru |
Energetikai Kornyezettudatossag tanmuhely,- tanlroda,
,21” szazadi kérilmények korszer(isités 201%°tefbe helyezese Erasmus 300 érv,
Innovacio

Jelenleg 2020



Felveteli eljaras

- Pontszamitas: az altalanos iskolaban elért eredmény (7.
osztalyos év végi, 8. osztalyos félévi érdemjegy magyar,
matematika, kémia, torténelem, idegen nyelv tantargyakbdl
hozott pontok).

- Azonos teljesitményii felvételiz6k esetén elényben Kkell
részesiteni a halmozottan hatranyos helyzetl tanuldkat, ezt
kovetben a debrecenieket, harmadsorban azt a tanulét, akinek
testvére, szll6je az iskola tanuldja (volt).

- A sajatos nevelési igényi, illetve beilleszkedési, tanulasi,
magatartasi nehézségekkel kiizdé tanuldk esetében a
Pedagodgiai Szakszolgalat Szakeért6i véleményét a jelentkezési
laphoz csatolni kell. A szakértéi vélemény alapjan a jogszabalyi
kovetelményeknek figyelembe vételével az intézmény igazgatoja
dont.

Jelentkezési hatarido

2021. februar 19.

Ceél = KERI

Eredményhirdetés

Ertesitések a felvételrdl vagy elutasitasrol
postai uton 2021. aprilis 30-ig.

A jelentkezo6k felvételi jegyzéke
Nyilvanossagra hozatal: 2021. marcius 16.

VQ

Palyaalkalmassagi vizsgalat

A turizmus-vendéglatas agazatban a felvétel feltétele.
Idépontja: 2021. marcius 9-10.

A kereskedelem agazatban a felvétel feltétele.
Idépontja: 2021. marcius 4.



Felvetel

Jelentkezési lap kitoltése.

Hozott pont szamitas. Kézponti irasbeli és
szobeli vizsga nincs.

Agazatonként palyaalkalmassagi vizsgalat
szukséges

o Beiratkozas feltétele az egészsegugyi
alkalmassagi vizsgalat




Kereskedd és webaruhazi technikus Kod: 0311

Kereskedelmi értékesité szakma Kod: 0315

A szakmacsoporton belul kiemelt hangsulyt kap a gyakorlatorientalt dualis
képzés, amelynek soran a tanuldk megismerik a palya szépségeit,
nehézségeit, hasznossagat, fejlédésének iranyat, a munkateruleten dolgozok
tevékenységeét, annak tavlatait. Megismerkednek uj technolégiakkal, digitalis
eszkozokkel, amelyek a munkafolyamatokat segitik.

El6térbe kertul a szakmai idegen nyelv elsajatitasa. Ismereteket szereznek az
aruforgalom lebonyolitasardl, az online értékesités terlletérél, a klasszikus
eladdi tevékenységrdl, valamint a termelési és gazdalkodasi folyamatokrol.
Kialakul bennik a szakma iranti szeretet, a munkakorh6z szikséges magatartas és

felel6sségérzet.

A felvétel feltétele: az atalanos iskolaban elért eredmény (7. osztalyos év végi, 8.
osztalyos félévi érdemjegy magyar, matematika, kémia, torténelem, idegen nyelv
tantargyakbol hozott pontok), valamint foglalkozasegészségugyi alkalmassagi és
palyaalkalmassagi vizsgalat szikséges.




Pincér-vendégtéri szakember szakma Ké6d: 0318
Cukrasz szaktechnikus Kod: 0312  Cukrasz szakma Ko6d: 0316

Szakacs szaktechnikus Kod: 0313 Szakacs szakma Kaod: 0319

Vendégtéri szaktechnikus K6d: 0314  Panzi6s-fogado6s szakma Kéd: 0317

Aki szeretné felfedezni a vilagot, utazni, Uj kulturakat megismerni és
emberekkel foglalkozni, tovabba érdeklédik a gasztrondmia irant, annak a
turizmus-vendéglatas agazatban valé tovabbtanulas

kivalo lehetbséget biztosit.

Tanulmanyok soran a hagyomanyos magyar vendégszeretet fogalmat tartalommal toltik
meg, ugyanakkor az Uzleti tevékenység alapjait is elsajatithatjak. A turizmus és
vendéglatas teruletén a tanuldk korszerl, piacképes tudas birtokaba jutnak.
Belekdstolnak a gasztroturizmus, aktiv turizmus és a kreativ turizmus vilagaba is.

A végzett tanulok konnyen el tudnak helyezkedni a munkaerdpiacon, hiszen a

-----

A felvétel feltétele: az atalanos iskolaban elért eredmény (7. osztalyos év végi, 8.
osztalyos félévi érdemjegy magyar, matematika, kémia, torténelem, idegen nyelv
tantargyakbol hozott pontok), valamint foglalkozasegészségugyi alkalmassagi és
palyaalkalmassagi vizsgalat szukséges.



Iskola elonyeil

Iskolan kivuli programok

©

Diak barat

,En ott leszek, mikor feladnad
Amikor a fejedet lehajtanad
En mar nem hagylak el, mert
Az életem Osszenétt veled teljesen”

Gasztrokultklub,
Versenyfelkészités,
tehetséggondozas,

osztondijprogram

Halott pénz: Amikor feladnad

o

Szakmaisag

[

Dualis képzés
Vendéglaté agazatban tobb,
Innovacié, profi mint 90 partner,
oktatéi garda, Kereskedelmi agazat teriiletén
szerteagazo kapcsolat pedig tobb, mint
rendszer 50 partner




Nemzetkozi tapasztalatok =
személyes fejl6dés + névekvd
esélyek

a Keriben

Németorszag, Olaszorszag,
Lengyelorszag, Szlovénia,
Franciaorszag csak RAD var!

Erasmus+
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Debreceni SZC Kereskedelmi és ’ |
Vendéglatéipari Technikum és Szakképz6 Iskola ‘ & K E R I .

MUTASD A MENUT

Cim: 4027 Debrecen, Vénkert u. 2. ~ '
Telefon: (52) 413-113, 413-255 . W o

Fax: (52) 413-113 ’

E-mail: kereskedelmi.debrecen@gmail.com .
Facebook: keri.debr

Instagram: dszc_keri .
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https://www.facebook.com/keri.debr
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